
M e n u  
“  I l  é t a i t  u n e  f o i s ”

à  p a r t i r  d u  1 5  o c t o b r e

La truite de Paliseul en 3 structures, vinaigrette au

raifort

****

Croquette de canard à l’orange

****

Civet de biche, légumes de saison

Ou

Filet de chevreuil en croute de pain d’épices, courge et

céleri rave (+8,00€)

Ou 

Lieu jaune à la nage de truffes

****

Mille feuilles de coing et ricotta, glace à l’huile d’olive et

romarin

Menu une entrée: 49,00€
Menu deux entrées: 59,00€


	Menu
	“ Il était une fois”
	à partir du 15 octobre
	La truite de Paliseul en 3 structures, vinaigrette au raifort
	****
	Croquette de canard à l’orange
	****
	Civet de biche, légumes de saison
	Ou
	Filet de chevreuil en croute de pain d’épices, courge et céleri rave (+8,00€)
	Ou
	Lieu jaune à la nage de truffes
	****
	Mille feuilles de coing et ricotta, glace à l’huile d’olive et romarin



